NABIDKA JIDEL VINNEHO SKLEPA MODRA HVEZDA

VESKERA JIDLA JSOU PRIPRAVOVANA NA DUBOVEM DRIVI BEZ POUZITT OLETU

OFFER FOOD OF WINE CELLAR BLUE STAR,
ESSENSANGEBOT DES WEINKELLER MODRA HVEZDA

STUDENE PREDKRMY, COLD APPETIZERS, KALTE VORSPEISEN

1506 PRKENKO CHUDEHO VINARE - DOMACT SKVARKY, SADLO, SALOTKA
BOARD OF PURE VINTNER - HOMEMADE SCRAPS OF MEAT, LARD
JAUSENBRETT DES ARMEN WEINBAUER (HAUSGEMQCHTE GRIEBEN UND SCHMALZ)

706 ZVERINOVA PASTIKA S VINNYM ZELE A BRUSINKAMI - MODRA HVEZDA
VENISON PATé WITH’WII\VJE JELLY AND CRANBERRIES - BLUE STAR
WILDPASTETE MODRA HVEZDA MIT WEIN-GELEE UND PREISELBEEREN

1006 TATARSKY BEEFSTEAK - TOPINKA

TATAR BEEFSTEAK - TOAST
TATAR BEAFSTEAK MIT SCHWARZBROTTOAST

TEPLE PREDKRMY, HOT APPETIZERS, WARME VORSPEISEN

1006 HERMELIN GRILOVANY V ALOBALU S MANDLEMI
HERMELIN CHEESE GRILLED IN FOIL WITH ALMONDS
HERMELIN (SCHIMMELKASE) IN DER FOLIE GEGRILLT, MIT MANDEL
2006 UZENA ZEBRA PECENA NA OHNI
SMOKED RIBS BAKED IN FIRE
GERAUCHERTE RIPPCHEN AUF DEM FEUER GEBACKEN
2006 GRILOVANA KLOBASA, HORCICE, PECIVO
GRILLED HOMEMADE SAUSAGE, MUSTARD
GEGRILLTE HAUSWURST, MUSTARD

SALATY MALE, smALL SALADS, KLEINE SALATE

2006 LEDOVY SALAT S RAJCATKY, UZENYM SYREM S BYLINKAMA A DRESINGEM
ICE SALAD WITH TOMATOES A GRILLED WHEEL CHEESE
EISBERGSALAT MIT TOMA'TEN UND GEGRILLTER SCHAFS’KASE

2006 SALAT Z CERSTVE ZELENINY S FETA SYREM A OLIVAMI
SALAD FROM FRESH VEGETABLE WITH FETA CHEESE AND OLIVES
FRISCHER GEMUSESALAD /ﬁ/\IT FETA KASEOUND OLIVEN )

2006 VARIACE LISTOVYCH SALATU S OLIVOVYM OLEJEM A BALSAMICEM
VARIETY OF GREENSALADS WITH OLIVE OIL AND BALSAMIC
VARIATION VOI}] BLATTSALATEN MIT OLIVENOL UND BALSAMICO

1006 OKURKOVE TZATZIKY

VELKE SALATY. BI6 SALADS, GROSSE SALATE

4006 KRUTT GRILOVANE PRSO POLOZENE NA CERSTVE ZELENINE S KRUTONY A DRESINGEM
GRILLED TURKEY BREASZ PLACING ON FRESH VEGETABLES WITH CROUTONGS AND DRESSING
GEGRILLTE HUHNERBRUST AUF FRISCHEM GEMUSE GELEGT UND DRESSING MIT CROUTONS

4006 VARIACE LISTOVYCH SALATU S GRILOVANYM LOSOSEM,OLIVOVYM OLEJEM A

BALSAMICEM
VARIETIES OF LETTUCES WITH GRILLED SALMON, OLIVE OIL AND BALSAMIC
VARIATION VON BLATTSALATEN MIT GEGRILLTEN LACHS, OLIVENOL UND BALSAMICO

3506 VEGETARTIANSKY SALAT S GRILOVANYMI CHERRY RAJCATKY A DRESINGEM
VEGETARIAN SALAD WITH GRILLED TOMATOES
VEGETARISCHER SALAT MIT GEGRILLTE TOMATOES

55,-K¢

65,-K¢

160,-K¢

65,-K¢

70,-K¢

60,-K¢

70,-K¢

65,-K¢

60,-K¢

40,-K¢

130,-K¢

150,-K¢

125,-K¢



RYBY PRIPRAVOVANE NA OHNT FISH PREPARED ON FIRE, FISCHE AUF DEM FEUER ZUBEREITET
2006 LIBéCHOVSK‘) PSTRUH GRILOVANY S BYLINKAMI 110,-K¢

ZA KAZDYCH 106 NADVAHY 5 K&
TROUT FROM LIBECHOV GRILLED WITH HERBS - FOR EVERY 106 OVERWIEGHT 5 K&
GEGRILLTE FORELLE AUS LIBECHOV MIT KRAUTER - FUR JEWEILS 10 GRAMM MEHRGEWICHT 5 K&
2006 GRILOVANY FILET Z LOSOSA 180,-K¢

ZA KAZDYCH 106 NADVAHY 5 K&
GRILLED SALMON FILLET - FOR EVERY 106 OVERWIEGHT 5 K&
GEGRILLTES LACHSFILET - FUR JEWEILS 10 GRAMM MEHRGEWICHT 5 K&
2006 CANDAT NA GRILU S CITRONEM 195 -K¢

ZA KAZDYCH 106 NADVAHY 5 K&

CANDY ON THE GRILL WITH LEMON - FOR EVERY 106 OVERWIEGHT 5 K¢
GEGRILLTES ZANDER - FUR JEWEILS 10 GRAMM MEHRGEWICHT 5 K¢&

SPIZY PRIPRAVOVANE NA OHNI (DELST DOBA PRIPRAVY CCA 40 MINUT)

SKEWERS PREPARED ON FIRE (LANGER TIME OF PREPARATION, ABOUT 40 MINUTES)

SPIERE AUF DEM FEUER GE'BRATEN (LANGER ZEIT DER VORBEREITUNG, CA. 40 A{\INUTEN)

2506 SPIZ Z VEPROVE KRKOVICE A ANG. SLANINY PROKLADANY PAPRIKOU 200 -K&
SKEWER FROM PORK AND ENGLISH BACON INTERLACED BY PEPPER
SPIESS VO’M SCHWEINEHALSSTUC'K UND ENGLISCHEN SPECK MIT PAPRIKA

2506 OSTRY SPIZ Z VEPROVE PANENKY, KRUTICH PRSOU A RAJCAT 225,-K¢&
BITTER SKENER FROM PORK TENDERLOIN, TURKEY BREAST AND TOMATOES
SCHARFER SPIER VOM SCHWEINEFILET, PUTENBRUST UND TOMATEN

3006 KRUTT SPfzZ .- TANDOORT" 215, -K¢&
PIKANT TURKEY SKEWER ,TANDOORTI"
HAHNCHENSPIESS PIKANT , TANDOORTI"

2506 JEHNECT SPiz S BYLINAMI A TZATZIKY 265,-K&
LAMB SKEWER WITH HERBS AND TZATZIKI
LAMMSPIESS MIT KRAUTERN UI}ID TZAZIKY 3

2006 HOVEZI SPiz Z PRAVE SVICKOVE S RAJCATY A OLIVAMI 295,-K&
BEEF SIRLOIN SKEWER WITH TOMATOES AND OLIVES
LENDENBRATEN SPIER MIT TOMATEN UND OLIVEN

3006 SPiz HVEZDA - TRI DRUHY MASA A ZELENINY 225,-K&

(VEPROVE, JEHNECE, KRUTE MASO)
SKEWER STAR - THREE TYPES OF MEAT AND VEGETABLES (PORK, LAMB, TURKEY)
SPIESS HVEZDA DREI ARTEN VON FLEISCH UND GEMUSE (SCHWEIN, LAMM, PUTE)
2506 DUO $Piz Z HOVEZE sVIEKOVE A KRUTEICH PRSOU PROKLADANY SLANINOU 255 -K¢
A ZELENINOU

DUO SKEWER FROM BEEF SIRLOIN AND TURKEY BREAST INTERLACED BY BACON AND VEGETABLES
DUO SPIEB VOM LENDENBRATEN UND PUTENBRUST MIT SPECK UND GEMUSE

OMACKY DOCHUCOVACL 306 40,-Ke
FLAVOR SAUCES FOR MEATS, SOSSEN AROMASOSSEN ZUM FLEISCH

HORCICOVA - DIJON, MEDOVA HOREICE MUSTARD SAUCES - DITON , HONINGMUSTARD, DITON, HONIGSENF
ZAKYSANA SMETANA - CESNEKOVA  SOUR CREAM - GARLICKSAUERRAHM - KNOBLAUCH
JALLAPENOS - CERVENA  JALAPENOS - RED, JALAPENIOS - ROT
SYROVA - STUDENA  CHEESE SAUCE -, COLD NIVA, KASESOSSE NIVA
SLADKA - SVESTKOVA TEPLA  SWEET - PLUM SAUCE HOT, SUSS - PFLAUMENSOSSE
MAJONEZOVA - DOMACT TATARSKA, MAYONNAISE - HOMEMADE TARTARE




SPECIALITY Z MODRE HVEZDY PRIPRAVOVANE NA DUBOVEM DRIVi

* JEIDLA JSOU PRIPRAVOVANE S MINIMEM KORENE, ABY BYLA ZACHOVANA PRIROZENA CHUT MASA

STEAKS ARE PREPARED WITH MINIMUM OF SEASONINGS, TO BE CONSERVE NATURE TASTE OF MEAT

STEAKS WERDEN MIT EINEM MINIMUM AN ZUTATEN ZUBEREITET,UM DEN NATURLICHEN FLEISCHGESCHMACK ZU ERHALTEN

2006 VEPROVA JATRA NA GRILU S PECENYM JABLKEM
GRILLED PORK LIVER WITH APPLE
GEGRILLTE SCHWEINELEBER MIT APFEL
4006 KURECT PALICKY S MEDOVOU HORCICE
CHICKEN DRUMSTICKS WITH HONEY MUSTARD
HAHNCHENKEULE MIT HONIGSENF . ,
2006 KURECT STEAK NA MEDU NEBO GRILMEXICO KORENI

CHICKEN STEAK WITH HONEY OR GRILLMEXICO SPICE
HUHNER STEAK AN DER HONIG ODER GRILLMEXICO GEWURZE

2006 KRUTL PRSA S ANGLICKOU SLANINOU A ZELENYM PEPREM

POSIROVANA V ALOBALU
TURKEY BREST WITH ENGLISH BACON AND GREEN PEPPER
GEFUI;LTE’ HAHNCHENBRUSTVMIT 'ENGLISCHEN SPECK UND GRUNER PFEFFER
2006 KRUTTE STEAK S KORENIM TANDOORI MASALA
TURKEY STEAK WITH SPICES TANDOORI MASALA
PUTENSTEAK MIT GEWURZEN TANDOORI M'ASALA
2006 VEPROVA PANENKA SE SUSENYMI TOMATY A PARMEZANEM

PORK TENDERLOIN WITH DRIED TOMATOES AND PARMESAN CHEESE
SCHWEINEFILET MIT GETROCKNETEN TOMATEN UND PARMESAN

2006 VEPROVA PANENKA V BAREVNEM PEPRI PLNENA SLANINOU
PORK TENDELOIN IN COLOUR PROPER STUFFED WITH BACON
SCHWEINEFI'LET IN FARBPFEFER, MIT SPECK GEFULLT ’

200G VEPROVY STEAK Z KRKOVICE NA MEDU, NEBO S BAREVNYM PEPREM
PORK STEAK FROM NECK WITH HONEY SPICES
SCHWEINESTEAIf VON HALSSTUCK MIT HONIGGEWURZE

2006 GRILOVANY JEHNECI STEAK S CESNEKEM, NEBO BYLINKAMI
GRILLED LAMB STEAK WITH GARLIC ONLY OR HERBS
GEGRILLTES LAMMS'TEAK MIT KNOBLAUCH ODER KRAUTER

4906 TALIR MLSNEHO JEDLIKA - KURECI PALICKY, MIX MASA NA SPIzuv,

KUKURICNY KLAS,DVA DRUHY OMACEK DLE VYBERU

125,-K¢

135,-K¢

125,-K¢

160,-K¢

140,-K¢

170,-K¢

160,-K¢

130,-K¢

170,-K¢

295,-K¢

PLATE OF FASTIDIOUS EATER - CHICKEN DRUMSTICKS, MIX OF MEAT ON SKEWER, CORN, TWO KINDS OF

SAUCES AS MAY BE CHOICE

FEINSCHMECKERTELLER - HAHNCHENKEULE, FLEISCHSPIER, MAISKOLBEN UND ZWEI ARTEN VON

SAUCEN NACH WAHL



HOVEZI STEAKY PRIPRAVOVANE NA OHNI 2006/ 300/ 4006
BEEF STEAK, BEEFSTEAK

SEKANY BEEFSTEAK Z PRAVE SVICKOVE SE ZELENINOU 215 -/255 -/325 -K&
CUTTING BEEFSTEAK FROM SIRLOIN WITH VEGETABLES
GEHACKTES BEEFSTEAK VON RINDERFILET MIT GEMUSE

STEAK Z VYSOKEHO ROSTENCE 170,-/200,-/275 -K&
STAWED STEAK
ROSTBRATENS’TEAK ,

STEAK Z PRAVE SVICKOVE PRIRODNI 270,-/325,-/415 -K¢&

STEAK FROM SIRLION NATURAL
ENTRECOTE NATURAL . .

STEAK Z PRAVE SVIEKOVE PROTKANY ANGLICKOU SLANINOU 280,-/335,-/425,-K¢
STEAK FROM SIRLION LARDED OF ENGLISH BACON
ENTRECOTE GESCHPICKT MIT ENGLISCHEN SPECK

* K VAMI VYBRANEMU STEAKU DOPORUCUTEME OMAEKY DOCHUCOVACT DLE VYBERU Z PREDESLE STRANY

PRILOHY. sIDE - DISH, BEILAGEN

3006 STOUCHANE BRAMBORY - CIBULE, SLANINA 35 ,-K&
MASHED POTATOES - ONINONS, BACON
KARTOFFELPUREE - ZWIERBELN, SPECK

3006 PECENE BRAMBORY NA GRILU PRELITE SLANINOU 35,-K¢&
GRILLED POTATOES WATTERED BY BACON
BRATKARTOFFELI\'I MIT SPECK UBERGOSSVEN

3006 SMETANOVY BRAMBOR S PAZITKOU 40 -K&
CREAM POTATOES WITH CHIPS
SAHNEKARTOE’:FELN MIT SCHNITTLAUCH

3006 ZAPECENE BRAMBORY - CIBULE, SLANINA, PEPR, CESNEK 45 K¢
BAKED POTATOES - ONIONS, BACON, PROPER, GARLIC
GEBRATENE KARTOFFELN - Z'WIEBELN, SPECK, PFEFFER, KNOBLAUCH

3006 BRAMBORY DLABANE S NIVOU A KYSANOU SMETANOU 85,- K&
CHISELED POTATOES WITH NIVA CHEESE AND SOUR CREAM
KARTOfFELN MIT'BLAUSCHIMMELKASE UNQ SAURER SAHNE

2006 CELE ZELENE FAZOLKY S OPRAZENOU ANGLICKOU SLANINOU 60,- K&
WHOLE GREEN BEANS WITH FREID BACON
GEBRATENE GRUNE BOHNEN MIT SPECK

2006 GRILOVANA ZELENINA NA SPIZU (PAPRIKA, CIBULE, LILEK, OKURKA) 70,- K&

GRILLED VEGETABLES (PROPER, ONIONS, EGGPLANT, CUCUMBER)
GEGRILLTES GEMUSE (PAPRIKA, ZWIEBELN, AUBERGINEN, GURKEN)
1 KS KUKURICNY KLAS S KORIANDROVYM MASLEM 60,- K¢

EAR OF CORN WITH CORIANDER BITTER
MATISKOLBEN MIT KORTANDER BUTTER

2006 ZELENINOVA OBLOHA - VEGETABLES 35,- K&

PECIVO(CHLER) - BREAD (PIECE),GEBACK 10.- K&



DEZERTY, DESSERTS, DESSERTS

JABLECNA PALACINKA S KARAMELEM A SLEHACKOU
APPLE PANCAKE WITH CARAMEL AND WHIPPED CREAM
APFELPALATSCHINKEN MIT KARAMELL UND SCHLAGSAHNE

PALACINKA S LESNIM MEDEM, ORECHY A VANILKOVOU ZMRZLINOU

PANCAKE WITH FOREST HONEY AND VANILLA ICE TEAM
PALATSCHINKEN MIT WALD-HONIG, NUSSEN UND VANILLEEIS

ZMRZLINOVY POHAR SE SLEHACKOU, MEDEM A ORECHY
ICE CREAM CUP WITH WHIPPED CREAM, HONEY AND NUTS
EIS MIT SAHNE, HONIG UND NUSSEN

HORKE SVESTKY S VANILKOVOU ZMRZLINOU A ORECHY
HOT PLUMBS WITH VANILLA ICE CREAM AND NUTS
HEISSE PFLAUMEN MIT VANILLEEIS UND NUSSEN

I

60,- K¢

65,- K¢

50,- K¢

50,- K¢

NAVKU -TATO JiDLA JE NUTNO OBJEDNAT JEDEN DENPREDEM

JIDLA NA OBJED K J J J J

ODERED MEALS - THESE MEALS MUST BE ORDERED ONE DAY IN ADVANCE



ESSEN AUF BESTELLUNG, ES IST NOTWENDIG, ESSEN EIN TAG VORAUS ZU BESTELLEN

10006 PECENE VEPROVE KOLENO ZADNI S VETMRDOU 170 - K&
ROAST PORK KNUCKLE BACK, HORSERADISH AND APPLE
HINTERE SCHWEINHAXE GEBRATEN MIT APFELKRENN
ZA KAZDYCH 1006 NADVAHY SE PRIPOCITAVA  15,-K¢&
FOR EVERY 1006 OVERWEICHT 15,- K&
FUR UBERGEWICHT PRO 100 GRAMM SIND CZK 15,-K& ZU BEZAHLEN

10006 PECENA VEPéovA ZEBRA NALOZENA V 170 -K&
KORENENE MARINADE PECENA V TROUBE DO KRUPAVA

ROASTED PORK RIBS PICKLED OF IN SPICY MARIDADE COOKED IN THE OVEN UNTIL CRISP
GEBRATENE SCHWEINERIPPCHEN IN PTKANTER MARINADE EINGELEGT, IN DEN OFEN KNUSPRIG

GEGART

10006 PECENA DRUBEZ (KACHNA, HUSA, KURE) DLE PRANI CENA DLE DRUHU
ROAST POULTRY (DUCK, GOOSE, CHICKEN) BY REQUEST PRICE BY KIND
GEBRATENEM GEFLUGEL (ENTEN, GANSE, HUHNER) PREISE NACH GEFLUGELART

TATO JIDLA LZE OBJEDNAT U OBSLUHY NEBO TELEFONICKY NA TELEFONNICH CISLECH 315 623 444,732 617 884
WE CAN ODER THESE MEALS AT STAFF OR ON THE TELEPHONE NUMBERS +420 315 623 444, +420 732 617 884
DIESE ESSEN IST BEI BEDIENUNG, ODER TELEFONISCH ZU BESTELLEN T.NR.: +420 315 623 444, +420 732 617 884

PRO SPOLECNOSTI NAD DESET LIDI PRIPRAVIME RAUTOVE STOLY NEBO SESTAVENE MENU DLE
PRANT.
DOPORUCIME VHODNA VINA.
FOR COMPANIES OVER TEN PEOPLE WE PREPARE BUFFET TABLES OR ASSEMBLED MENU ACCORDING TO WISHES.
RECOMMEND A SUITABLE WINE.

FUR GESELSCHAFTEN VON MEHR ALS 10 MENSCHEN SIND WIR BEREIT, BUFFETTISCHE AUFZUSTELLEN. NACH WUNSCH
KONNEN WIR MENU ZUSAMMENSTELLEN UND DAZU WERDEN WIR GEEIGNETE WEINE SERVIEREN.

U POLOVICENT PORCE VAM BUDE UETOVANO 75% CENY CELEHO JIDLA. DIKY ORIGINALNIMU

ZPUSOB PRIPRAVY JIDEL MUZETE CEKAT DELE. UTISTUJEME, ZE SE VAM TO VYPLATT.

FOR HALF PORTION YOU WILL BE CHARGET 75% YOUR WHOLE DISHES. FOR ORIGINAL WAY OF MAKING FOOD YOU CAN
WAIT LONGER, BUT WE ASSURE YOU TO BE SATISFIED.

BEI HALBPORTIONEN VERRECHNEN WIR IHNEN 75% DER GESAMTPREIS.

DANK DER ORIGINALART DER ESSENSVORBEREITUNG KONNEN DIE WARTEZEITEN AUF DAS ESSEN EIN BISSCHEN
LANGER WERDEN. WIR VERSICHERN SIE, DASS ES THNEN WIRD LOHNEN.

TEPLA KUCHYNE: UT - €T 17.00H - 22.00H, PA - SO 17.00H - 23.00H

DOBROU CHUT PREJE KOLEKTIV Z MODRE HVEZDY
600D TASTE WISHES YOU THE TEAM FROM BLUE STAR
GUTEN APETIT WUNSCHT IHNEN GANZE PERSONAL DER WEINKELLER MODRA HVEZDA



